Hochzeit ohne Feier ... ... ISt wie Hochzeit ohne Blumen

INSEL-HOTEL REGENSBURG



(c) Vivent Media

Und wie weit sind Sie mit lhrem Hochzeitsplan?

Feiern Sie im SORAT Insel-Hotel Regensburg. Wir sorgen dafiir, dass
alles stimmt. Wir bieten das passende Ambiente und organisieren lhr
Hochzeitsfest individuell und natiirlich so, dass Sie es wirklich in vollen
Zligen genieBen kdnnen!

Romantisch oder modern ...

In der freundlichen Atmosphére unseres Restaurant Brandner oder unserer separaten
Veranstaltungsraume Donauufersalon mit 101 gm und Altstadtsalon mit 131 gm l&sst
es sich wunderbar mit Ihren 10 oder auch 90 Hochzeitsgasten feiern. Bei schénem
Wetter I&dt unsere romantische Terrasse direkt am Donauufer zum Kaffeetrinken ein.
Dabei genieBen Sie einen phantastischen Postkartenblick auf den Dom St. Peter und
die Steinerne Briicke. Und unsere Cocktailbar Danubes mit groBem Panoramafenster,
kleiner Barterrasse und Fltigel ist der ideale Ort fiir lhren Sektempfang.

Von A bis Z:

Angefangen bei der Auswahl des Meniis oder Buffets, der passenden Tischdekoration:
Wir halten [hnen den Kopf freil Band und Fotograf, Florist und Friseur, Konditorei und
Limousinenservice ... wir kniipfen fiir Sie die Kontakte.

Sagen Sie: Ja!

Starten Sie mit uns Ihre individuelle Hochzeitsplanung! Kommen Sie vorbei und
tiberzeugen Sie sich von unseren Mdglichkeiten im:

B Restaurant Brandner mit Donauterrasse

B Donauufersalon mit Blick zur Steinernen Briicke und Dom St. Peter

B Altstadtsalon mit Blick zur Steinernen Briicke und Dom St. Peter

Ideen und Anregungen fiir Inre Hochzeitsfeier gibt es fiir Sie auf den ndchsten Seiten...

Preishinweis: Alle Preise in dieser Hochzeitsmappe verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Kurzfristige Anderungen vorbehalten



(c) Andreas Jung

Der Hochzeitsempfang

Der BrautstrauB ist geworfen. Sie und Ihre Géste treffen sich nach

der Trauung zum Empfang bei uns. Bei schénem Wetter auf unserer
Donauterrasse mit Blick auf das Weltkulturerbe Regensburg. Oder in der
groBziigigen Hotellobby rund um den Fliigel an Stehtischen.

Der Hochzeitsempfang: Inklusivleistungen

B Prosecco zur BegriiBung abgerundet mit Aperol
B Orangensaft

B \Wasser in Karaffen

E Bischofshof Bruckmand|

Preis pro Person 13,00 Euro

Zusitzlich buchbar:
Canapées variantenreich belegt und garniert, 2 Stiick pro Person
Aufpreis pro Person 7,00 Euro

WeiBwiirste serviert in der Lowenkopfterrine mit siiBem Senf und Brezen
Aufpreis pro Person 7,50 Euro

Verschiedenes Fingerfood: Gebratene Garnele auf mediterranem Gemiise Couscous
Salat und getrockneten Tomaten, Tomate Mozzarella SpieB mit hausgemachtem
Basilikumpesto, rosa gegarter Rinderrticken auf Crostini mit Preiselbeeren

Aufpreis pro Person 11,50 Euro
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Kaffee und Kuchen

Beginnen Sie Ihre Hochzeitsfeier mit Kaffee und Kuchen oder setzen Sie
diese damit fort. GenieBen Sie mit Ihren Gésten bei uns die Kaffee- und
Kuchenzeit im Restaurant Brandner oder in einem Veranstaltungsraum.
Bei schénem Wetter auch auf der Donauterrasse.

Kaffee und Kuchen: Inklusivleistungen

B Auswahl am Kuchenbuffet und Schlagsahne
I Kaffee, Tee, Kakao unbegrenzt

B Kaffeespezialitdten

E Wasser in Karaffen

Preis pro Person 13,00 Euro

Kuchenbeispiele

Gemischte Obsttorte, Donauwelle, Mandarinen Schmand Kuchen, Kdsekuchen,
Erdbeerkuchen oder Rhabarberkuchen nach Saison, gedeckter Apfelkuchen,
Mohnkuchen, Schwarzwélder Kirschtorte, Apfelstrudel, Schokoladentorte,
Spanische Mandeltorte, Frankfurter Kranz und vieles mehr
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Das Hochzeitsessen und Raumlichkeiten

Das Hochzeitsessen ist das Highlight einer Hochzeit. Wir servieren es im:

I Raum Altstadt 131 gm bis 80 Personen, mit Tanzflache
I Raum Donauufer 101 gm bis 40 Personen, mit Tanzflache
B Restaurant Brandner bis 60 Personen, mit Tanzfldche

I Raummiete 750,00 Euro (wird nur im Restaurant berechnet)

Das Hochzeitsessen: Inklusivleistungen

B 4 Gang Menii oder Buffet (laut unseren Vorschldgen in dieser Mappe)
I Festliche Tischdekoration mit Blumen, Kerzen, Stoffservietten

E [ndividuell gestaltete Meniikarten oder Mendilaternen

B Auf Wunsch Tanzfldche (4 m x 4 m)

Preise pro Person 89,50 Euro
Zusitzlich buchbar Mitternachtsimbiss:
Currywurst mit ofenfrischem Baguette und zweierlei Currysorten

Aufpreis pro Person 7,50 Euro

Suppe der Saison
Aufpreis pro Person 6,50 Euro

Internationale Késeauswahl mit Trauben, Feigensenf, Brot und Butter
Aufpreis pro Person 9,00 Euro
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Die Hochzeitsgetranke

Die Hochzeit soll der schonste Tag in Ihrem Leben als Brautpaar werden.
Da miissen nattirlich auch die Getrdnke stimmen. Damit Sie Ihre Kosten
immer im Blick haben und Ihr Budget, bieten wir Ihnen eine Getranke-
pauschale unlimited bei uns an.
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Die Getrénkepauschale: Inklusivleistungen
Folgende Getranke sind in der Pauschale enthalten:

Alkoholfreie Getranke
Prosecco

Roter Hauswein

Rosé Hauswein

WeiBer Hauswein

Bier vom Fass

Flaschenbiere aller Art

Aperol Spritz

Lime Cordial Soda alkoholfrei

Preise pro Person und pro Stunde 7,00 Euro



Die kleinen Hochzeitsgaste

Auf fast jeder Hochzeit sind auch Kinder unter den Gasten. Daher haben
wir spezielle Kinderpreise und einen Tipp fiir die Gestaltung lhre Feier.
Bitte beachten Sie, dass kein Ausschank alkoholischer Getrdnke an
Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren erfolgt.

Kinderpreise

I Kinder von 0 - 5 Jahren kostenfrei
I Kinder von 6 - 11 Jahren zahlen 50% der gebuchten Pauschalen

Die Kinder kénnen am Menii teilnehmen oder eines der folgenden Kindergerichte
serviert bekommen.

Kindergerichte

B Kinderschnitzel mit Pommes
B Nudeln mit Tomatensauce

Tipp

Nach dem Hochzeitsessen empfehlen wir Innen mit Ihren groBen und kleinen Gésten
gine passende Stadtfiihrung mit der Stadtmaus durch Regensburg.

Informationen gibt es auf www.stadtmaus.de.

STADTMAUS ThundorferstraBe 1 Fon 0941-230360-0 www.stadtmaus.de

Anzeige
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Dolce vita auf dem Teller

Perfektion ist unser Anspruch! Daher sind alle unsere Buffets und Meniis
ausschlieBlich aus frischen und hochwertigen Zutaten gekocht und stets
saisonal ausgerichtet. Sie sind klassisch schlicht, originell modern oder
exklusiv angerichtet. Nennen Sie uns Ihre Wiinsche, wir beraten Sie.

Buffetvorschlag Mediterran
ab 25 Personen

Vorspeisen

Sommerliche Salatauswahl mit Krduterdressing und verschiedenen Essigsorten
Antipasti Misti mit Meeresfriichten und gegrilltem Gemiise

Tacchino Tonnato

Fritatta con Zucchini

Luftgetrockneter Schinken auf Melonenschiffchen und Feigen

Scampi mit getrockneten Tomaten in Oliven Chili O

In Kréduter6l marinierter Feta mit Rucola

Gefiilltes Focaccia

Mediterraner Brotkorb mit Butter

Suppe
H Minestrone alla Genovese mit Knoblauch Crostini

Hauptgénge und Beilagen

I \om Koch tranchiertes Niedertemperatur gegartes Roastbeef
mit Portweinrahmsauce, mediterranem Gemuise und Rosmarinkartoffeln

B Am Buffet frisch zubereitete hausgemachte Nudeln mit Tomaten Basilikum Sugo
und Garnelen Zucchini Pfanne, Késelaib und Triiffel6l

Desserts

I Panna Cotta mit Balsamicobegeren
I Schokobrunnen mit Friichten
B Schwarze und weifle Profiteroles
B Tiramisu



(c) Tanja Schéfer - Atelje Photolust

Fiirstlich Speisen

Die perfekte Kombination aus erstklassiger Qualitat, hervorragendem
Service und (iberzeugendem Preis-Leistungs-Verhéltnis. Hochwertig,
anspruchsvoll, experimentierfreudig und zeitgemaB. Mit unseren Buffets
und Ments mdchten wir Sie begeistern und kulinarisch verwéhnen.

Buffetvorschlag Festlich
ab 25 Personen

Vorspeisen

Salatbuffet der Saison mit gebratenem Speck, Crodtons und zweierlei Dressing
Frischkésepralinen im Sesammantel

Garnelen auf geschwungenem Gurkensalat mit Chili Créme Fraiche

Beete Carpaccio an Zitronen Oliven OI mit Mini Mozzarella im Kerndimantel
Geflligelsalat mit griinem Spargel

Dreierlei vom Lachs auf Bratkartoffelsalat

Gemischter Brotkorb mit Butter

Suppe
I Kartoffel Champagner Cremesuppe mit Triiffelcrodtons

Hauptgénge und Beilagen

I Vom Koch tranchierter Kalbsriicken, in Krdutern gegart, mit Steinpilzrahm,

B dazu Gemiise der Saison und Kartoffelgratin

B Gebratener Zander auf WeiBweinsauce, dazu Vichykarotten und Schwenkkartoffeln
B Hausgemachte Pasta aus dem Késelaib mit Triiffel6l

Desserts

E Rendezvous von Créme Bralée und frischen Beeren
B Schokoladenbrunnen mit Friichten

B Mousse von dreierlei Nougat

B Kdsebrett mit Feigensenf



(c) Atelje - Vivent Media

Kulinarische Beziehungskiste

Sie treffen die Wahl! Ob Sie unsere Vorspeisenklassiker oder eine unse-
rer drei Vorspeisenvariationen genielen mochten. AnschlieBend

die Festtagssuppe, gefolgt vom Niedertemperatur gegartem Roastbeef
oder auf der Haut gebratenen Zander bis hin zum siiBem Abschluss ....

Meniibausteine
ab 10 Personen

Vorspeisen

B Garnelen in Kréuter Knoblauch 01, Blattsalat in fruchtiger Balsamicovinaigrette
I Schinken Rucola Involtini mit Duett von Mozzarella und Wassermelone

B Dreierlei vom Lachs mit Rostitalern und Blattsalaten

Mediterrane Vorspeisenvariation
Melone mit Schinken, Meeresfriichtesalat, Gemiise, Parmesan Carpaccio, Tacchino
Tonnato, marinierte Garnelen, gefiillte Foccacia, Késedipp

Bayerische Vorspeisenvariation

Streifen vom Backhandl auf buntem Salat mit Krduterdressing, Salat von krossen
Knodelscheiben und bayerischem Landschinken, gebratene WeiBwurstradel mit stiBem
Senf Dressing, Obatzter und Laugengebéck, Winzerer Radispiralen

Brandner Vorspeisenvariation

Marinierte Garnelen auf Birnen Meerrettich Chutney, Raucherlachsroulade mit Rucola
und Frischkése, Roastbeef im Heu gegart mit leichter Krduterremoulade,
Schafskdsepraline auf Blattsalat mit Kiirbiskernen und Kiirbiskerndressing

Suppen

B Festtagssuppe Brandner

I Duett von der Paprika mit frittiertem Rucola

W Karfoffel Champagner Cremesuppe mit getriiffelten Croutons
W Vinestrone alla Genovese mit Knoblauch Crostini

Auch vegan maglich



Kulinarische Kombination

.. stellen Sie Ihr 4-Gang-Hochzeitsmend selber zusammen. Die
Vorspeisenvariation servieren wir lhnen in verschiedenen GefdBen an
den Tisch. Beim Dessert entscheiden Sie, ob Sie klassische auf dem
Teller haben mdchten, oder flexibel vom Buffet. Sie entscheiden.

(c) Fotolia - Vivent Media

Meniibausteine
ab 10 Personen

Hauptgange und Beilagen

Roastbeef mit Triiffelrahmsauce, saisonalem Gemiise und Kartoffelplétzchen
Schweinefilet im Krdutermantel mit Steinpilzrahm, Gemiise, Herzoginkartoffeln
Perlhuhnbrust mit Peperonata auf glasiertem Babyspinat und Polenta
Gebratener Zander mit Tomaten Oliven Vinaigrette, Lauch und Rosmarinkartoffeln
Gebratenes Lachsfilet mit WeiBweinrisotto und griinem Spargel

Geschmorte Gemtisecouscous Zucchini, Biffelmozzarella, Joghurt Minz Sauce
Hausgemachte Pasta, Pecorino, geschmorte Kirschtomaten, Gemiise der Saison
Gebackener Schafskdse auf Tomaten Oliven Sugo und Krdutergnocchi
Rhabarber Granatapfelrisotto mit gegrillten Kréuterseitlingen, griinem Spargel, Sauce

Dessert

I Brandner Mousse Dessertvariation, Eis und Friichte der Saison
I Trilogie von der Schokolade

B (assis Sorbet auf Mango Ingwer Ragout und Minzgremolata

Desserthuffet mit drei der folgenden Vorschldge

I Créeme Brilée

W Geeiste Beeren mit Joghurt und Baiser

B Schokoladenlasagne mit Erdbeer Basilikum Salat

W Hausgemachter Schokoladenkuchen mit karamellisierten Salzmandeln
W Schokobrunnen mit Friichten

Auch vegan maglich
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Trauung direkt an der Donau

Sie mdchten spektakuldr heiraten? Das Ja im Standesamt allein ist
lhnen zu wenig? Fir Sie haben wir Alternativen! Die freie Trauung am
Beschldcht direkt am Donauufer mit Trauredner. Lassen Sie Ihre Traume
wahr werden.

Freie Hochzeit am Beschlacht
Pauschalangebot 750,00 Euro
Ideal fur Individualisten, die ihre Hochzeit feierlich, aber anders gestalten mochten.

B Freie Hochzeit am Beschldcht

B Festlich und klassich in weiB

B |m Kreis Ihrer Familie, mit Ihren Freunden, mit Musik und Texten Ihrer Wah!
B Hochzeitspagode

B Technik und Beschallungsanlage

Ubernachtungsspezial

bei Ihrer Hochzeitsfeier im SORAT Insel-Hotel Regenshurg
B Kostenfreie Ubernachtung des Brautpaares im Hochzeitszimmer
I Abrufkontingent fiir Hochzeitsgdste auf Anfrage

B (bernachtungspreise fir Kinder auf Anfrage



Verkuppelt

Wir sind fiir Sie da, wenn Sie eine witzige Dekorationsidee suchen, einen
guten Fotografen brauchen, sich fir eine Hochzeitstorte entscheiden
missen, eine Hochzeitslimousine buchen wollen oder den passenden
Brautstrauss zum Hochzeitskleid auswahlen mochten ...

Perfekte Verbindungen
Gern stellen wir fur Sie Kontakte her fiir die Organisation von:

Hochzeitstorte

Die Zuckerbdckerin, Kontakt Christine Bergmayer
Telefon 0941 -2090 97 72
info@diezuckerbaeckerin.de

Internet: www.diezuckerbaeckerin.de

Conditorei Pernsteiner, Kontakt Johannes Pernsteiner
Telefon 0941 - 79 54 89

johannes@pernsteiner.net

Internet: www.pernsteiner.net

Blumen und Dekoration

I Blumen Pavillon, Kontakt Cornelia Mezl-Herlinger
B Telefon 09 41 - 622 66

B blumenpavillon-regensburg@gmx.de

I |nternet: blumenpavillon-regensburg.ds

Und noch mehr perfekte Verbindungen

Wenn Sie auf der Suche nach den schdnsten Eheringen sind, auch da
konnen wir Ihnen weiterhelfen. Und wenn Sie sich nicht sicher sind,
welche Musikrichtung Ihr Hochzeitsmenii begleiten soll, auch das ist
kein Problem. Wir und alle unsere Partner sind fiir Sie da.

Musik
I Clavier & Musik, Kontakt Matthias Leitner
B Telefon 01 73 - 368 58 03, Internet; www.matthiasleitner.de

B Doo-Events (DJ-Netzwerk), Kontakt Thomas Ostfalk
I Telefon 01 60 - 94 44 41 00, Internet: www.doo-events.de

Trauredner
Anton Aschenbrenner, Solla 7, 94065 Waldkirchen
Telefon 0 85 81 - 98 84 43, Internet: www.antonaschenbrenner.de

Ingrid Seher, Zum Leuchtenberg 11, 93170 Bernhardswald
Telefon 094 07 - 32 23, Internet; www.lebens-rituale.de

Harald Schéfer

[
[
[
[
[
B Telefon 01 71 - 937 97 30, Mail: info@daslebenlieben.de



Lisa und Bernhard Gottschalk
Hochzeit im SORAT Insel-Hotel Regensburg

Perfekte Kombination ...
Liebes SORAT Insel-Hotel Team,

unsere Hochzeitsfeier in Ihrem Haus war schlichtweg perfekt! Bereits die kompetente
Beratung und Organisation im Vorfeld unseres grofen Tages (iberzeugten uns, mit
dem SORAT Insel-Hotel zu 100% die richtige Wahl getroffen zu haben.

Wir wurden vom Sektempfang bis zum Abschluss unseres Festes sehr professionell
und trotzdem persdnlich umsorgt. Der ausgezeichnete Service hat unseren Gasten und
uns formlich ,jeden Wunsch von den Augen abgelesen”. Das rundum gelungene Menti
und die liebevolle Saaldekoration taten ein Weiteres, um unser Hochzeitsfest
unvergesslich zu machen!

Abgerundet wurde dies durch die traumhafte Kulisse der Regensburger Altstadt, die
den perfekten Hintergrund fiir unsere Feier bot.

Wir mdchten uns von Herzen beim gesamten SORAT Team fiir seinen Einsatz
bedanken — fiir unsere Gaste und uns war es ein wunderschénes Fest, das uns immer
in Erinnerung bleiben wird!

Viele Griife,
Lisa und Bernhard Gottschalk



Spielregeln

Anzahl der teilnehmenden Personen

Wir benctigen zu jeder Veranstaltung, bei der Speisen serviert werden, eine Garantieanzahl. Diese ist bis
spatestens 9 Tage vor der Veranstaltung schriftlich bekannt zu geben. Diese Zahl gilt als garantierte
Mindestpersonenzahl fiir die das Hotel die Vorbereitungen trifft. Sollte uns keine Zahl innerhalb der Frist
bekannt gegeben werden, berechnen wir die Zahl, die wir zuletzt laut Auftrag festgehalten haben.

Anzahlung und Rechnung

Um Ihnen Ihre Raume zu garantieren, bitten wir Sie bei fest gebuchten Feiern um eine Anzahlung von in der
Regel 1.500,00 Euro. Diese richtet sich nach der Gesamtsumme lhrer Veranstaltung und wird bei Endrechnung
berticksichtigt.

Dekoration

Unsere Hochzeitspauschale enthélt eine Tischdekoration, diese wird von unseren Partnerfloristen nach Ihren
Vorstellungen gestaltet. Sie konnen Ihre Dekoration auch selbst organisieren. Bitte vermitteln Sie uns dann
rechtzeitig Ihren Ansprechpartner, damit wir Details wie Anlieferung und Aufbauzeiten absprechen kénnen.

Haftung

Der Veranstalter verpflichtet sich, fiir alle, durch seine Veranstaltung oder deren Géste oder deren Beauftragte
entstandenen Schaden jeglicher Art, sofort kostenpflichtig aufzukommen. Fiir Garderobe, Fotoapparate oder
ahnliches Gerédt sowie mobile Devices oder Laptops, wird vom Hotel keine Haftung tibernommen.

Das Jugendschutzgesetz ist in vollem Umfang vom Veranstalter eigenverantwortlich einzuhalten.

Lautstarke

Einige unserer Hotelzimmer befinden sich direkt tiber den Veranstaltungsraumen. Deshalb ist ab 23:00 Uhr die
Lautstdrke der Musik zu reduzieren und eventuell der Bass zu verringern sowie Ttiren und Fenster geschlossen
zu halten. Wir méchten nicht, dass andere Hotelgdste in ihrer Nachtruhe gestort werden. Wir als Hotel tragen
auch Verantwortung gegeniiber unseren Hotelgésten. Andererseits méchten wir Ihnen auch eine schéne Feier
garantieren. Deshalb bitten wir um Verstandnis, Riicksichtnahme und einer beiderseits zufriedenstellenden
Losung, im Falle einer Beschwerde von anderen Hotelgasten.

Partyartikel
Partyartikel wie Tischfeuerwerk, Wunderkerzen, Konfetti, Fontanen, Knallerbsen sowie sonstige Knallkérper
sind nicht gestattet.

Preise

Unsere Preise sind Bruttopreise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Wir behalten uns jedoch vor, bei
Bestellungen die langer als 3 Monate vor dem Veranstaltungstermin liegen, die Preise der aktuellen Marktlage
anzupassen.

Restaurant
Aus logistischen Griinden ist es unbedingt erforderlich, dass bis spatestens 02:00 Uhr alle Géste das
Restaurant verlassen miissen. Im Restaurant wird danach fiir unsere Hotelgéste das Friihstiick hergerichtet.

Schlechtes Wetter

Sollten Sie eine freie Trauung am Beschldcht oder Kaffee trinken auf der Terrasse geplant haben, halt das Hotel
eine Schlechtwettervariante bereit. Eine Absprache dazu halten Sie bitte mit dem Hotel am Vortag. Sollte diese
Absprache nicht erfolgen, obliegt es dem Hotel, den Veranstaltungsort zu bestimmen.

Technik

Bitte informieren Sie uns rechtzeitig (iber benctigte Stromanschltisse, zum Beispiel fiir Musiker,
Mikrofonanlage, Videobeamer, Leinwand oder eine Anlage fiir die Wiedergabe von Musikdateien.
In einigen Féllen kdnnen hierfiir zusétzliche Kosten fiir Sie entstehen.

Trauzeugen
Bitte leiten Sie unsere Kontaktdaten an Ihre Trauzeugen weiter, um eventuelle Uberraschungen, Spiele, oder
ahnliches in den Ablauf in Ihre Feier bei uns einplanen zu kdnnen.

Zeiten
Feiern sind bis maximal 02:00 Uhr erlaubt. Wir bitten um Versténdnis.



Restaurant Brandner Tafelbestuhlung Kapazitat Mit Tanzflache 60 Personen

Vergleich Altstadtsalon mit Tanzfldche 84 Personen
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Altstadtsalon Tafelbestuhlung

Kapazitit Ohne Tanzflache 96 Personen Mit Tanzfldche 84 Personen
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Kontakt Anschrift und Ansprechpartner
B SORAT Insel-Hotel Regensburg, Kontakt: Magdalena Pesold - Bettina Wabnig
B MiillerstraBe 7 - DE 93059 Regensburg - Telefon (09 41) 810 44 54
B E-Mail: event-regensburg@sorat-hotels.com
B \Webseite: www.sorat-hotels.com
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https://www.sorat-hotels.com/de/hotel/regensburg/hochzeit-feier-regensburg.html
https://www.sorat-hotels.com/de/hotel/regensburg.html
mailto: event-regensburg@sorat-hotels.com

